APERITIF

The Mangolorian
Mango, malibu, vodka, lime, socker, aquafaba

Cucumba
Gurka, hendrick’s gin, flader, citron, socker

Lemon Basil
Basilikainfuserad ljus rom, farskpressad lemonad

Peach Riesling Fizz
Persikolikor, riesling, gin

Strawberry Bellini
Jordgubbslikor, farsk jordgubbspuré, cava

Golden Hour
Tequila, amaretto, grenadine, persika, ananas

FORRATTER

169:-

169:-

169:-

169:-

169:

169:

Friterad kronartskocka
Med brynt vitlokssmor, chili, persilja och flingsalt. Perfekt till
ett glas vitt vin!

Toast skagen

MELLANRATT

129:-

135:-

Jordartskockssoppa
Med chiliolja, friterad silverlok och fejkon. Serveras med en
skiva vitloksbrod.

VARMRATTER

Graddstuvade kottbullar

ChouChou:s signaturratt. Klassiska kéttbullar med
graddsas, pressgurka, rarérda lingon och potatispuré.
Gjorda pa sojafars. Finns i hel- och halvportion.

Carne con fritos

Juicy Marbles 3D konstruerade stek. Serveras med rostad
majssalsa, vitloksdoftande révinssas, chimichurri och
handskurna pommes frites fran Pomme Friterie

Fish n chips

Oxfilépasta med tryffel

Redefine Meats 3D printade flankstek pa spett med paprika
och I6k. Serveras med grekisk sallad, vitloksbrod, tsatsiki
och krossad potatis.

Klassisk cheeseburgare
Majonnas, picklad gurka, ketchup, senap, sallad, silverlok,
ost och var egen hemmagjorda patty.

DESSERT

169:-
[225:-

389:-

174:-
298:-

195:-

Baklava med vaxtbaserad honung

75



En klassisk ratt fran mellanostern, serverad med
vaxtbaserad honung fran Silicon Valleybaserade Meliobio.

Friterad glass med brynt smoérkolasas 109:-
Trippelpanerad och friterad vaniljglass serveras med en

hemmagjord brynt smoérkolasas gjord pa Eleplants
vaxtbaserade smor.

Pannacotta med marinerade jordgubbar 109:-

En kramig vaniljpannacotta serverad med jordgubbar
marinerade med kanel och stjarnanis.



